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Dorini paprenjaci

Proizvedeno:  prosinac 2010.

EKO-ŠKOLA             

OŠ Dore Peja

č

evi

ć

Našice

UZ “Mladost”

Prema receptu iz kuhinje obitelji Pejačević:

Na dasku prosij 1 kg brašna dodaj 2 litre 

samljevenih oraha, pol kile šećera, pol kile meda, 

4 jaja, 14 deka putra ili 8 deka masti i 

samljevenog cimeta, klinčića.Od svega toga 

umjesi tjesto, pusti na hladno da stoji pol do 1 

sat. Zatim ga dobro razvaljaj, pritisni oblikom 

za paprenjake, izreži utisnute oblike 

nožem,poredaj na razmake u tepsiju, namaži 

jajetom i peci kod dobre vatre. Svježe pečene nisu 

dobre, jesu tvrde, moraju nekoliko dana stajati 

dok omekšaju.
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Dorini paprenjaci
Proizvedeno:  prosinac 2010.

EKO-ŠKOLA             

OŠ Dore Pejačević Našice

UZ “Mladost”

 Prema receptu iz kuhinje obitelji Pejačević:

     Na dasku prosij 1 kg brašna dodaj 2 litre samljevenih oraha, pol kile šećera, pol kile meda, 4 jaja, 14 deka putra ili 8 deka masti i samljevenog cimeta, klinčića.Od svega toga umjesi tjesto, pusti na hladno da stoji pol do 1 sat. Zatim ga dobro razvaljaj, pritisni oblikom za paprenjake, izreži utisnute oblike nožem,poredaj na razmake u tepsiju, namaži jajetom i peci kod dobre vatre. Svježe pečene nisu dobre, jesu tvrde, moraju nekoliko dana stajati dok omekšaju.
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